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Seminar: Verarbeiten weicher Teige — Handwerkliche Qualitat mit
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Seminarbeqginn

— BegrufRung
— EinfGhrung in die Technologie von Rheon, bmTEC und Miwe

Vorfuhrungen in der Backstube — Teil 1

1. KN551 Form-, Full- und Portioniermaschine
Ofennudel mit Kirschftllung
2. Twin Divider VX222 mit bmTEC Wannenkipper und Arbeitstisch
Der universelle Abwieger fiir Kleingeback und Brot
Dinkelruchbrot mit Teigfiihrung tber Nacht.
3. Twin Divider VX222 (mit variabler Teigbandbreite) mit bmTEC Arbeitstisch und
Benetzung
Kartoffelbrétchen, eckig und rund

4. MIWE Backerei-Kaltetechnik

5. Vergleichsbacken auf verschiedenen Backofen-Systemen (Elektro, Rauchgas,
Thermool)

Mittagspause
- Inkl. Verkostung der Backwaren

Vorfuhrungen in der Backstube — Teil 2

6. KN551 Form-, Full- und Portioniermaschine
Hefeteighdrnchen mit Nussfullung
7. Twin Divider VX222 mit bmTEC Arbeitstisch
Der universelle Abwieger fir Kleingebéck und Brot
Baguette und Baqguttebrotchen (Teiglinge tber Nacht)
8. Twin Divider VX222 mit bmTEC Arbeitstisch
Der universelle Abwieger fir Kleingebéck und Brot
Schwabische Dinkelseele (Teig tber Nacht)
9. Vergleichsbacken auf verschiedenen Backofen-Systemen (Elektro, Rauchgas,
Thermool)

Produktbewertungen plus Fragen & Antworten

Programmende Programménderungen vorbehalten

Veranstaltungsort: MIWE GmbH, Michael-Wenz-Str. 2-10, 97450 Arnstein



