
            
 

 

Miwe – Rheon - bmTEC Hausmesse bei Miwe im „Live Baking 

Center“ in Arnstein 
 

 

Mittwoch, 24. Apr. 2024 
 

 

Maschinenlösungen für die Produktion in der Backstube 
 

                     
10:00  Beginn der Hausmesse 

 

 Begrüßung der Teilnehmer 

 Einführung in die Rheon und bmTEC Technologie 
 

11:15  Vorführung der Maschinen 

 
1. KN551 Form-, Füll- und Portioniermaschine 

Ofennudel mit Kirschfüllung 

2. Twin Divider VX222 mit bmTEC Wannenkipper und Arbeitstisch 
Der universelle Abwieger für Kleingebäck und Brot 
Dinkelruchbrot mit Teigführung über Nacht. 

3. Twin Divider VX222 mit bmTEC Arbeitstisch und Benetzung 
Beim Twin Divider kann auch die Teigbandbreite verändert werden. 
Kartoffelbrötchen eckig und rund 

 

 

12:15     Pause 
  

- Verkostung einiger Produkte 
- Einführung in die Miwe Technologie  
 
 

12:45  Vorführung der Maschinen 

                      
4. KN551 Form-, Füll- und Portioniermaschine 

Hefeteighörnchen mit Nussfüllung 

5. Twin Divider VX222 mit bmTEC Arbeitstisch 
Der universelle Abwieger für Kleingebäck und Brot 
Baguette und Baguttebrötchen Teiglinge über Nacht 

6. Twin Divider VX222 mit bmTEC Arbeitstisch 
Der universelle Abwieger für Kleingebäck und Brot 
Schwäbische Dinkelseele Teig über Nacht 

 

  13:30 Produktbewertung 

 Fragen und Antworten  
 

14:00 Programmende                               Programmänderungen vorbehalten    

 

 Veranstaltungsort:                            MIWE GmbH, Michael-Wenz-Str. 2-10, 97450 Arnstein       


