
Die neue CORNUCOPIA® KN171 wurde speziell
für den Einsatz in Confiserien & Konditoreien entwickelt.
Die KN171 vereint Vielseitigkeit und Flexibilität. 
Die Kombination von Portionierung, Füllung, 
runder und zylindrischer Formgebung sowie 
weiterer Optionen ermöglicht die Verarbeitung 
unterschiedlichster Materialien und Füllungen; einsetzbar 
zur Herstellung traditioneller und innovativer Produkte. 
Durch die auf/ab Einstellung des Transportbandes und 
verbesserte Abteilvorrichtung ist es num möglich 
qualitativ hochwertigere Produkte herzustellen. 

Confiserie Form-, Fiill-, und Portioniermaschine

Leistung

Produkt-Gewichtsbereich 
Produkt-Länge

Extruder-Kapazität

1200～max.6000Stück/h
(je nach gewünschtem 
 Produktgewicht)
(Auf/ab Mechnasimus 
des  Transportbandes 
bis 3600Stück/h)

10～90g
kein Limit

max.180kg/h

1516mm
874mm

1360mm
270kg

0.89kw
15ℓ

1200～max.6000Stück/h874mm

874 1516

73
7

13
60

Schwarz/weiß   Teegebäck Gefüllte Kekse

Pralinen Maamoul

KN171

●Gewicht, Länge und Füllungsanteil können wie gewünscht ausgewählt werden.
Gewichtsbereich (10~90g) Verhältnis (1:0~0:1) Längenbereich

Maße 

Spezifikationen Kapazitäten
Tiefe
Breite
Höhe
Gewicht
Anschlußwert
Trichter-Fassungsvermögen

NEUNEU

Auf/ab Bewegung des Transportbandes, synchronisiert mit der Abteilvorrichtung
Abnehmbare Abteilvorrichtungseinheit 
Auf/ab Bewegung der “mix type” Abteilvorrichtung




